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ABSTRACT : 

CHG DATE=19990905 STATUS-C>The procedure for making a lollipop type of sugar 
confectionery containing a picture (8) consists of pouring a layer of flavoured 
molten sugar into a mould, allowing it to harden, placing an insert {4) of an inert 
food grade material on top of the layer, followed by another layer of the molten 
sugar and allowing it to harden before removal from the mould. The insert comprises 
a transparent disc (4) with the picture behind it, and a stick (3) which projects 
from the mould and is used to hold the lollipop while it is being licked. The 
picture can be in the form of a screen ; -printed or photographic image with the layer 
of sugar covering it sufficiently thin to allow the image to be seen. 
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© PROCEDE DE FABRICATION D'UNE CONFISERIE ET CONFISERIE AINSI OBTENUE. 

@) La presente invention concerne une confiserie (1) a 
base de sucre aromatise (2) contenant un insert inerte (3), 
de qualite alimentaire. Elle conceme egalement un procede 
de fabrication. 

Elle est caracterisee par le fait que J'insert (3) comporte 
une partie plane (4) circonscrite dans le sucre durci (2) et 
une partie longitudinale (5) exterieure audit sucre (2) durci, 
que la partie plane (4) fait office de support de representa- 
tion (4), et que la partie longitudinale (5) fait office de man- 
che de manipulation (5) de la confiserie (1). 

L'invention trouve une application preferentielle dans Ja 
realisation de sucettes. 
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La presente invention concerne un procede de fabrication 
d'une confiserie a base de sucre aromatise contenant un insert 
inerte, de qualite alimentaire. Elle concerne egalement une 
confiserie r^alisee par 1 ' intermediaire de ce procede, une telle 
5 confiserie etant a base de sucre aromatise contenant un insert 
inerte, de qualite alimentaire. 

L'€tat de la technique peut etre defini par le document FR- 
A-2 .207 .651 qui est constituS par un support se prolongeant par 
deux tiges Slastiques profilSes pour constituer un evasement 

10 rScepteur du bonbon sphSrique et coudees a angle droit £ leurs 
extr&mit€s pour former deux axes sur un plan horizontal et 
Byrne* triquement opposes. II permet de presenter un bonbon 
sphSrique interchangeable et amovible consommable sans 
introduction dans la bouche gvitant les salissures , et peut 

15 constituer un Element utilisable s4parement soit public itairement 
soit M des fins utilitaires ou rScrSatives . 

Le document FR-A-2 . 576 . 184 propose un systeme de 
representation de bonbons et sucettes garantissant le reemploi du 
support, comportant trois Elements die tine ts 

20 - une cuillere servant de support, 

- le produit a sucrer, 

- un liant sirupeux fixant la confiserie au support. 

Le document FR-A-2 . 603 . 167 a pour objet un bonbon fixe sur 
un anneau enfilS sur un collier et conditionne dans une pochette 
25 qui est elle aussi enfilSe sur le collier ; ainsi ladite pochette 
n'est pas jetable avant 1 ' gpuisement total du bonbon. Le collier 
permet de porter la sucette autour du cou ou au poignet, rendant 
les deux mains enti&rement disponibles en cas de besoin. 

Aucun de ces documents ne propose de procede" de fabrication 
30 d'une confiserie selon 1' invention. D' autre part, aucune des 
confieeries decrites ne presente la fonctionnalite et 1'attrait 
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de presente invention. 

A cet effet, la presente invention concerne un procede de 
fabrication d'une confiserie a base de sucre aromatise" contenant 
un insert inerte, de qualite" alimentaire, caracterise en ce qril 
5 consiste : 

- a couler du sucre aromatise liquide dans le fond d'un 
moule , 

- a laisser durcir, 

- a mettre en place 1' insert inerte sur ledit sucre qui a 
10 durci, 

- a couler du sucre aromatise liquide dans le moule afin de 
circonscrire 1 ' insert , 

- a laisser durcir, et 

- a demouler la confiserie. 

15 Ij' insert est positionng afin de n'etre circonscrit que 

partiellement , la partie restee libre de 1' insert etant 
manipulable . 

Prealablement a la mise en place de 1* insert , on posit ionne 
au niveau d'un logement, formant lunette dud.it insert, une 

20 mSdaille portant une representation visuelle serigraphique , 
photographique ou autre. 

Le logement, formant lunette, etant transparent, la 
representation visuelle de la medaille est positionnee contre le 
fond dudit logement. 

25 L' invention concerne egalement une confiserie a base de 

sucre aromatise contenant un insert inerte, de qualite 
alimentaire, caracterise par le fait que 1' insert comporte une 
partie plane circonscrite dans le sucre durci et une partie 
longitudinale exterieur audit sucre durci. 

30 D'une part, la partie plane fait office de support de 

representation. D' autre part, la partie longitudinale fait office 
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de manche de manipulation de la confiserie. 

La partie plane comporte un logement, formant lunette, dans 
lequel peut St re mise en place une medaille de forme 
complementaire . 

5 La medaille porte une representation visuelle sur l'une des 

ses faces, et la representation est accolee contre le fond de la 
partie plane, qui est transparente, de sorte que ladite 
representation est visible en transparence a travers le fond du 
logement . 

10 L'epaisseur de sucre du cote du fond du logement est assez 

faible de sorte que la representation reste visible en 
transparence . 

La profondeur du logement est sensiblement identique a 
l'epaisseur de la mSdaille. 
15 Les dessins ci- joints sont donnes a titre d'exemples 

indicatifs et non limitatifs. lis representent deux modes de 
realisation selon 1' invention. lis permettront de comprendre 
aisement 1 ' invention . 

Les figures 1 a 5 representent les principales etapes du 
20 proced£ de fabrication d'une confiserie selon la presente 
invention . 

La figure 1 represente une vue en perspective lors du 
coulage du sucre aromatise liquide dans le fond d'un moule. 

La figure 2 represente une vue en perspective, identique a 
25 la figure 1, du moule contenant le sucre durci. 

La figure 3 represente une vue identique aux figures 1 et 2 
apres que l'on ait mis en place 1' insert inerte sur le sucre. 

La figure 4 represente une vue identique aux precedentes 
dans laquelle du sucre aromatise est coule sur le moule pour 
3 0 prendre en sandwich 1' insert inerte. Bien entendu, il y a une 
phase intermediaire a ce niveau qui correspond a celle de la 



2763794 



figure 3, consistant 3 laisser durcir le sucre. La seule 
difference avec la figure 3 reside dans le fait que le sucre est 
present sur tout le pourtour de 1* insert situ£ au niveau du 
moule . 

5 La figure 5 represente une vue de la derniere etape qui 

consiste a demouler la confiserie. 

La figure 6 represente une €tape preparatoire avant la raise 
en place de 1' insert inerte. 

La figure 7 represente une vue identique a la figure 5 dans 
10 laquelle 1' insert inerte a ete prepare selon la figure 6. 

La figure 8 represente une vue de dessus d'un insert inerte 
selon 1 ' invention . 

La figure 9 represente une vue de prof il de 1 ' insert inerte 
selon la figure 8. 
15 Enfin, la figure 10 represente une vue en coupe 

longitudinale partielle selon A-A de la figure 9 . 

La pr^sente invention concerne a la fois un procede de 
fabrication de confiseries, mais egalement une confiserie 1 
realisee a l'aide d'un tel procede. 
20 Selon les figures l a 5, le procede est bien explique. 

Selon la figure 1, a partir d'un moule 9, on coule du sucre 
aromatise 2, contenu dans un recipient 11, dans le fond dudit 
moule 9 . 

Sur la figure 2, le moule 9 contenant partiellement du sucre 
25 aromatise 2 est laisse au repos afin de laisser durcir le sucre 
ajoute. 

Sur la figure 3, un insert inerte 3 est mis en place au 
niveau d'une encoche 10 du moule 9. Cette encoche 10 permet 
1' orientation exacte de 1' insert inerte 3 afin que la partie de 
30 celui-ci 3, qui se trouve au centre du moule 9, soit bien 
positionnee au centre dudit moule 9. 
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Cette etape terminee, la figure 4 represente la coulee, par 
1' intermedial re du recipient 11, de la deuxieme guantite de sucre 
aromatise 2. De ce fait, la partie de 1' insert inerte 3/ situ6e 
dans le moule 9, se trouve completement circonscrite par le sucre 
5 aromatise 2. Cette etape realisee, il convient d'attendre encore 
une fois que le sucre durcisse. 

Ceci fait, il ne reste plus qu'a d^mouler 1' ensemble comme 
cela est represente sur la figure 5, afin d'obtenir la confiserie 
1, ici une sucette. 
10 Selon un procede identique, il est possible prealablement a 

la mise en place de 1' insert inerte 3 de positionner, au niveau 
de cet insert inerte 3, une medaille 7 pouvant presenter sur une 
de ses faces une representation visuelle 8, 

Cette medaille 7 peut comporter une encoche 12, comme cela 
15 est bien represente sur la figure 6, cette encoche 12 etant 
destinee a cooperer avec un teton 13 porte par 1' insert inerte 3, 
comme cela est bien represente sur les figures 8 et 10, afin de 
permettre la bonne orientation de ladite medaille 7 dans le 
logement 6. 

20 Sur la figure 7, une confiserie 1, selon la present e 

invention, comportant en son sein, non seulement 1' insert inerte 
3, mais egalement la medaille 7, est bien representee. 

Sur la figure 8, 1' insert inerte 3 est un peu plus 
detailiee. Celui-ci se compose de deux parties essentielles, une 

25 partie plane 4, ou support de representation, et une partie 
longitudinale 5, ou manche de manipulation. La partie plane 4 se 
trouve emprisonnee au sein du sucre aromatise 2 durci, alors que 
la partie longitudinale 5 se trouve a la partie exterieure pour 
permettre la manipulation par l'utilisateur. 

30 De ce fait, le manche 5 comporte un certain nombre de 

raidisseurs ou renforts lateraux 14 et central 15. 
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De la m£me facon, la partie plane 4 comporte un logement 6, 
appele egalement lunette, qui est delimit^ sur son pourtour par 
un rebord 16 . 

En fait, ce logement 6 permet la mise en place d'une 
m€daille 7, telle que representee aux figures 6 et 7. 

Cette mise en place de la mSdaille 7 au niveau du logement 
6 s'effectue selon Fl. 

L' interet de la presente invention est de rendre la 
confiserie 1 plus attrayante pour le consommateur, par 
1' introduction d'une serigraphie, d'une image, d'une photographie 
ou autre a l'interieur de la partie plane 4, et done de 1' insert 
inerte 3 . 

L' inconvenient essentiel reside dans le fait que des encres 
ou autres produits sont utilises pour permettre la representation 
8 se trouvant sur la m£daille 7. Ces encres, ou autres, au sein 
d'un milieu sucre, vont avoir tendance a migrer. Ce n'est pas le 
cas avec la presente invention, puisque la representation 
visuelle 8 de la m€daille 7 se trouve en vis-a-vis du fond du 
logement 6 de 1 ' insert inerte 3 . 

Bien entendu, pour que la representation visuelle 8 soit 
toujours visible, il necessaire que 1' insert inerte 3 soit 
transparent a ce niveau. Ceci est bien represents a la figure 7. 

De ce fait, la representation visuelle 8 sera entierement 
circonscrite entre le logement 6, d'un cdte, et la m£daille 7, de 
1' autre, tandis que lateralement , il y aura presence du rebord 
peripherique 16 . 
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REF E RE NC ES 

1. confiserie 

2. Sucre aromatise 

3. Insert inerte 

5 4. Partie plane de 1' insert 3 ou support de representation 

5. Partie longitudinale de 1' insert 3 ou manche de manipulation 

6. Logement ou lunette de la partie plane 4 

7. Medaille 

8. Representation visuelle sur la medaille 7 
10 9. Moule 

10. Encoche du moule 9 

11. Recipient contenant du sucre 2 liquide 

12. Encoche de posit ionnement de la medaille 7 

13 . Teton du logement 6 pour le posit ionnement de la medaille 7 
15 14 . Renf orts lateraux du manche 5 

15. Renfort central du manche 5 

16 . Rebord peripherique du logement 6 

PI. Mise en place de la medaille 7 dans le logement 6 
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RSVENPICATIQyrs 

1. ProcecUs de fabrication d'une confiserie a base de sucre 
aromatis6 contenant un insert inerte, de qualite alimentaire, 

5 caracterise en ce 

qu' il consiste : 

- a couler du sucre aromatise liquide dans le fond d'un 
moule, 

- 3 laisser durcir, 

10 - a mettre en place 1' insert inerte stir ledit sucre qui a 

durci, 

- a couler du sucre aromatise liquide dans le moule afin de 
circonscrire 1 ' insert , 

- a laisser durcir, et 

15 - a demouler la confiserie. 

2. Proced€, selon la revendication 1, caracterise en ce 
que 1' insert est positionn6 afin de n'Stre circonscrit que 

partiellement, la partie restee libre de 1' insert etant 
manipulable . 

20 3. Proced£, selon l'une quelconque des revendications 1 ou 

2, caracterise en ce 

que, pr6alablement a la mise en place de 1' insert, on 
positionne au niveau d'un logement, formant lunette dudit insert 
une medaille portant une representation visuelle serigraphique , 
25 phot ographi que ou autre. 

4. Procede, selon la revendication 3, caracterise en ce 
que le logement, formant lunette, etant transparent, la 
representation visuelle de la medaille est positionnee contre le 
fond dudit logement. 
30 5. Confiserie (1) a base de sucre aromatise (2) contenant un 
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insert inerte (3) , de qualite alimentaire, caracterisee par le 
fait 

que 1' insert (3) comporte une partie plane (4) circonscrite 
dans le sucre (2) durci et une partie longitudinale (5) exterieur 
audit sucre (2) durci. 

6. Confiserie, selon la revendication 5, caracterisee par le 

fait 

que la partie plane (4) fait office de support de 
representation (4) , et 

que la partie longitudinale (5) fait office de manche de 
manipulation (5) de la confiserie (1) . 

7. Confiserie, selon l'une quelconque des revendi cat ions 5 
ou 6, caracterisee par le fait 

que la partie plane (4) comporte un logement (6) , formant 
lunette (6) , dans lequel (6) peut etre mise en place une medaille 
(7) de forme complement aire . 

8. Confiserie, selon la revendication 7, caracterisee par le 

fait 

que la medaille (7) porte une representation visuelle (8) 
sur l'une des ses faces, et 

que la representation (8) est accolee contre le fond de la 
partie plane (4) , qui est transparente, de sorte que ladite 
representation (8) est visible en transparence a travers le fond 
du logement (6) . 

9. Confiserie, selon la revendication 8, caracterisee par le 

fait 

que l'epaisseur de sucre (2) du c6te du fond du logement (6) 
est assez faible de sorte que la representation (8) reste visible 
en transparence. 

10. Confiserie, selon l'une quelconque des revendi cat ions 7 
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a 9, caracterisee par le fait 

que la profondeur du logement 
a l'^paisseux de la medaille (7) . 



(6) est sensiblement identique 
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